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Quatre passionnés, nt]DaVitlS, nt créé a Beaune I.IIIE des premiéres cidreries
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Quatre passionnés, dont
trois Beaunois, ont uni
leurs efforts pour créer une
des premiéres cidreries
artisanales de Bourgogne,
installée depuis quelques
mois Porte de Beaune.
Dans un local climatisé, les
cidres de la maison Eclec-
tik sont élevés en fiits de
provenances trés diverses.

prés les bitres artisanales,

voici venu le cidre. Depuis
quelques mois, la cidrerie artisa-
nale Eclectik occupe un local
dans la zone d'activités de la
Porte de Beaune, Créée par qua-
tre amis « amoureux des bonnes
choses », cette maison a pour
particularité d'élever ces jus de
pommes fermentées dans divers
flits, qui ont accueilh dans le
passé des spiritueux ou du vin.

« Nous aimons tout ce qui
se mange, qui se boit et
qui est fermenté »

Dans |'atmosphére bien froide
du lieu de fermentation et d'éle-
vage ol la température est cons-
tamment maintenue autour de 8
degrés, c'est Jean-David Camus
qui tient le pavé. Ce passionné,
consultant marketing bien con-
nu du milieu viticole (lire par
ailleurs), s'est lancé dans cette
aventure avec trois associés.
Qutre Patrick Mougin, un
Franc-comtois installé au Qué-
bec, les deux autres alcoolytes
sont Jean-Arnaud Frantzen,
maitre de chai chez les whiskies
Michel Couvreur, installé & Bou-
ze-lés-Beaune, et Véronique
Masse, commerciale dans le vin.

« Nous aimons tout ce qui se
mange, qui se boit et qui est
fermenté. Pour ma part, j'avais
envie de sortir du rile de consul-
tant et de produire des choses
#vec mes mains », sourit Jean-
David Camus. En 2016, le Bour-
guignon met la main sur un petit

Jean-Arnaud Frantzen, maitre de chai chez e créateur de whiskles Michel Couvreur, Jean-David Camus,
consultant marketing et Véronique Masse, commerciale dans le vin (de gauche a droite), sont trois

locaux. Ils sont accompagnés par Patrick Mougin, un entrepreneur québécois, dans 'aventure Eclectik. Phato DR

pressoir dans la maison de sa
grand-mére. Trois ans plus tard,
sa sceur lui raméne des pommes
et 1l produit douze bouteilles de
cidre, avant de passer aux cho-
ses sérieuses.

Des pommes venues du Pays
d’Othe, du Pays d’Auge
ou de Vingeanne

« Le projet onginel voyait les
choses en plus grand, mais nous
avons finalement décidé de
nous occuper nous-méme de la
production =, relate le cidrier,
qui a accueilli une dizaine de
flits dans une petite cave privée
de la rue Maiziéres, dans le cen-
tre historique de Beaune, dés
novembre 2020, avant de rejoin-
dre les nouveaux locaux début
avril. Aprés 6 & 8 mois d'élevage
et quelgues mois de refermenta-

Grace a un drole de repérage,
ils proposeront un cidre de Beaune

tion en bouteilles, les quatre cu-
vées issues de quatorze ton-
neaux, soit environ 3 000 bou-
teilles, ont commencé
récemment A étre commerciali-
sées,

Avant l'arrivée d'une cuvée

100 % locale (lire par ailleurs),
les approvisionnements en
pommes des trois acolytes ont
€té réalisés en Normandie, dans
le Pays d'Auge, en Pays d'Othe

(& cheval entre Bourgogne et

Champagne) et dans la Vingean-
ne, entre Cote-d'Or et Haute-
Marne. Jean-David Camus a ain-
si rempli des contenants de jus
de pomme tout juste sorti du
pressoir chez de nombreux pro-
ducteurs, et les a rapportés 3
Beaune dans le coffre et la ban-
quette arriére du monospace fa-
milial.

Signe des temps et réelle vertu, la production locale
est devenue importante aux yeux des consomma-
tewrs et des producteurs. Dans une région viticole
qui longtemps arraché les arbres fruitiers qui entou-
raient les parcelles de vignes (mais les vignerons y
reviennent), c'est une gageure de trouver des ap-
provisionnements en pommes. Jean-David Camus,
qui a créé la société Monogramme pour accompa-
. gner les domaines viticoles dans leur communica-
. tion (création de sites Internet, d'étiquettes et stra-
tégie), a ainsi pris régulidrement son vélo pour
E repérer. .. des pommiers autour de Beaune.

56 lieux trouvés en trois ans

« Depuls trois ans, dés que je vois un arbre, je
positionne un repére sur Google Maps. |'ai trouvé
56 liewx Ensuite, il a fallu faire un travail de
recherche pour savoir & qui iennent les ar-
bres en utilisant le bouche-d-oreille, en faisant du
porte-d-porte... Nous avons trouvé un bon appro-
visionnement A Savigny-lés-Beaune, par exemple, i
la bibliothéque et dans le verger conservatoire.
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]IH‘H Camus auprés des fits uinm.w
les cidres de la maison Eclectik. Photo L8#/M, D,

Mais je lance un appel : on recherche des pom-
mes ! », raconte le cidrer, motivé,

Au final, une tonne de pommes a éé récoltée
hrﬁgiumnvmtd‘!htpmmmﬁ
associatif & Vaux-sous-Aubigny. [l en est ressor 500

litres de jus. Apris pariage avec les p ce
sont 150 litres de cidre de Beaune qui deyraient
bre embouleillés dans plusieurs mols,
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Une grande diversité de fiits
pour une large palette
aromatique

Aprés une fermentation alcoo-
lique étirée sur deux & trois mois
(d'oit la température fraiche des
locaux actuels), le cidre est sou-
les trois associés. Et entre le ré-
seau de Jean-David Camus et
celul de Jean-Amaud Frantzen,
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Confluence : 100 o jus

Des passionnés lancent une gamme
de cidres élevés en futs

.
La cuvée Amer amor contien!
notamment du jus d'orange
bigarade, pressé dans un petis
pressoir retrouvé dans la mais,
de la grand-mére de Jean-David
Camus. Photo DR
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Les cidres sont élevés dans des
fiits de provenances trés diverses
dont ce tonneau de ximenez, qu
a longtemps été utilisé par |2
maison Michel Couvreur d Bouze-
lés-Beaune. Photo DR

profils de cidres on as
gquel fit. Je pense quon ¢
premiers en France a assel
Il]l-IEiE‘ur:i Ti."gium pr yductr
de pommes dans la ménm:
vée », avance sans forfanten
Cidrier, dont la productios

‘déja accessible aux consom

teurs beaunois & I'Athenact

La Dilettante et chez Whisk

and spirits ou encore au Bis/

des falaises, & Saint-Romain
Manuel DESBOIS
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francaises, mais
Les cuvées de

beaunoise.
Présenteront des fruits récoltés
localement. phot, pr
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